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Ocet Balsamiczny
"OROMORO" IGP z Modeny

Cena 109,00 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysytki 48 godzin

Opis produktu

Ocet Balsamiczny IGP z Modeny ,,OROMORO"” powstaje podczas selekcji najlepszych gotowanych
moszczow winogron i octow winnych. Wysokiej jakosci ocet balsamiczny z Modeny jest produkowany wedtug
starozytnej, rodzinnej receptury. Dtugi okres lezakowania, w drewnianych beczkach z réznych drzew, tworzy
harmonie esencji, szlachetno$¢ smaku oraz bogaty aromat. Powstaty produkt ma wyjatkowe wtasciwosci, to
gesty i pachnacy eliksir o jasnobrazowej barwie i wyrazistym smaku. Potrawom réwniez nadaje intensywny i
zdecydowany smak. Ocet jest butelkowany w pojemnosci 250 ml. Jego konsystencja i niezwykia
wszechstronnos$¢ zastosowan w kuchni, sprawia ze moze by¢ stosowany zaréwno do dan gtéwnych, takich jak
risotto, dan z mies, ryb, jajek, warzyw, ale takze do kremowych deseréw i seréw srednio dojrzatych.
Sk?adniki: gotowany mi??sz winogron, ocet winny, zawiera siarczyny.

Kwasowo?? 6 %.

PRODUKT Z CERTYFIKATEM ORGANU KONTROLNEGO MIMPAAF

Importer: Essenza d’oliva, ul.Graniczna 37i, 72-003 Dobra
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